NOS ESTAMOS UNIENDO

iVIVE EL. CAMBIO!

RESTAURANTE-BAR

Champiniones al Ajillo (180 106

Champifiones en aceite de oliva, ajo y chile de

érbol, acompaiados con tortilla de maiz.

Chistorra al Tequila 2005 14

Chistorra al sartén, flameada con tequila blanco,

servida con cebolla y chiles serranos toreados.
Queso Cilantro 1160 105

Queso Chihuahua empanizado, servido sobre papas
julianas fritas, bafiado con salsa verde, cilantro fresco

y ajonjolf fostado.

Tiritas Picosas 00 128

Tiras de pechuga doradas, bafiadas en salsa
picosa, acompafiadas de varitas de apio y zana-
horia con aderezo ranch.

Costillas BBQ 14005, 158

Costillas de puerco a la parrilla con salsa BBO,
servidas con papas a la francesa.

Salmén Rasurado o) 168

Filetes delgados de salmén fresco, preparados con

aceite de oliva, limén, cebolla, serrano, alcaparras

y gotas de soya.

Guacamole ooy 92

La tipica receta mexicana.

Queso Fundido Mixto (15041 106
Pidalo con chorizo, champifiones o rajas de chile
verde.
Panela Especial coosr) 118
Con chistorra, cebolla y orégano.

TODAS
SE SIRVEN
EN PORCION
DE 325 ML

Ensalada César Clasica
(200gr) 128

Preparada en su mesa con el aderezo tradicional
a base de anchoas, huevo, ajo, mostaza y
aceite de oliva. Servida con crotones y

ENSALADAS

Ensalada de Salmén

(100gr) 168

Salmén sazonado a la parrilla sobre lechuga
fresca, dlcaparras, tomate deshidratado,
pepino, pimiento morrén y almendras tostadas

queso parmesano.

-Con Pollo a la Parrilla (100gr) 152

Ensalada al Chipotle con
Pollo (100g) 152

cubierto con parmesano.
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Pechuga Panela 2004) 168
Pechuga rellena de espinacas salteadas,
cubierta con una combinacién de
champifiones, pimientos al ajillo y cubos
de panela empanizada, acompafiada de
vegetales.

Pechuga Chichipollo
(200gr] 168

Pechuga rellena de champifiones con
queso y cilantro, bafiada con una salsa
de tomate deshidratado y vino blanco,
con chicharrén de queso, acompafiada
de fetuccini al pereijil y vegetales.

Pechuga Tablita 2sog) 178
Pechuga a la parrilla servida con papas
cambray y vegetales al vapor.

Pechuga de pollo a la parrilla sobre lechuga
orejona, granos de elote tostado y aceituna
negra, con aderezo estilo césar al chipotle.

Fetuccini Portobello (100g:)
Portobello en l[éminas con camarones, pimientos y tomate sobre una cama de fetuccini
preparado al vino tinto y mantequillo,

con aderezo de cilantro.

Ensalada Carranza icogr) 152
Pollo y camarén a la parrilla sobre una
cama de lechuga orejona con zanahoria,
pepino, col morada, jlcama y pimientos;
aderezada con vinagreta francesa.

Fetuccini al Chipotle con Pollo (100g:) 142

Pechuga de pollo sazonada sobre una cama de fetuccini con crema al chipotle,

148

Lasana con Espinaca y Champinén (ioog:) 142
Rellena con carne molida, espinacas y champifiones en salsa italiana. Gratinade.

Pechuga Baby Mickey
(200gr) 168

Pechuga rellena con queso y chile verde,
envuelta en tocino y bafada con salsa
de champifiones.

Pechuga Tamarindo

(200gr) 168

Pechuga rellena de pimiento y camarén,
bafiada con nuestra receta de tamarindo.
Acompafiada con fetuccini a la mantequilla
y vegetales al vapor.

Pechuga al Adobo 2004 168
Marinada en adobo con chiles secos, a la
plancha. Servida con papas cambray.

LO MEJOR DE SONORA

16% de IVA incluido en los precios. I El gramaje se refiere a los ingredientes principales. I El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.
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Atan Mostaza 2oog) 208

Filete de atun sellado con especias, servido con
rebanadas de aguacate y salsa de mostaza.
Acompaiado con fetuccini ol perejil y espinacas
salteadas.

Atun Jengibre 2204 208

Filete a la plancha con una salsa cilantro,
cebollin, soya, aceite de oliva, ajo y jengibre,
servida con espinacas salteadas y fetuccini a
la mantequilla.

Salmon Pina ooy 238
Salmén a la parrilla cubierto con una salsa de
pifia, balsémico y pimientos asados.

Salmon Marroqui 200 238
Asado en aceite de ajonjolf con pereiil, cebolla
morada, jengibre y cacahuates. Servido sobre
fetuccini a la mantequilla con espinacas.

PA" LOS BUKIS

Llos sdbados y domingos de
100 pm. a 600 pm. nosotros
cuidamos a sus nifios, para que
ustedes coman agusto.

Todo por: 110

- Consomé con Pechuga (8 oz)

Spaghetti con carne
o deditos de pollo
o hamburguesita (100gr)

@ Nieve de vainilla (50gr)

Agua fresca o refresco (325 ml)

Crepas con Cajeta
(4 piezas)] 92

Servidas con nieve de
vainilla.

Pastel de Mango
(200gr) /8&

Servido sobre salsa de mango,
pidalo con nieve de vainilla

POSTRES

Platanos al
Rompope (2 piezas) 128

Flameados con brandy en
salsa de caramelo y rompope,
con helado de vainilla.

Brownie de
Chocolate 1504) 92

Con nieve de vainilla cubierta
con nuez y salsa de frutas,

Cabrilla Sartén (2204r) 208

Filete sazonado y dorado en aceite de oliva,
servido con alcaparras sobre una cama de espi-
nacas salteadas y vegetales.

Camarén Tamarindo oog:) 228
Camarén crujiente bafiado en salsa de tamarindo,
servido con fetuccini y espinacas.

Camarones Luz y Sombra
(200gr) 228

Mifioneta de camarén bafiada con una
combinacién de salsas de tamarindo vy
mango, acompanada de fetuccini al chipotle y
romero.

Camarones Bacadehuachi
(200gr) 228

Mifioneta de camarédn envuelta en tocino, bafiada
con salsa chipotle y queso gratinado, servido con
spaguetti a la creme.

Y si comen bien..

Pay de Queso
(150gr) 78

Pay de queso con base
de galleta de chocolate.

Flan de la Casa
(200gr) 68

Flan a la vainilla, sobre
un espejo de cajeta.

CERVEZAS

FATE LIGHT
MALTLE, (325ml) 35. (355ml) 35° \j Clara, Oscura y Weizen
(325ml) 35 Barril (400ml) 34: Barril (400ml) 34 (355ml) 35 (355ml) 46
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iTENEMOS SOLO LAS MEJORES MARCAS!

CERVEZA

DOS EQUIS

XX Lager y Ambar
(325ml) 37

(355ml) 42
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ULTRA zm=s
(355ml) 46 (355ml) 49-

Se preparan con tiras de flete de res o
pollo, servidas con salsa verde, queso y
rajas de chile verde en un molcajete muy
cdliente. Deje que el queso se derrita en la
salsa y prepdrese los mejores tacos del
mundo.

Res 280 Recomendamas
Polo 178 el
Mixto 238" de maiz.

(300 gr)
Para dos personas. las discadas se
preparan con flete de res o pechuga,
tocino, chorizo, cebolla, pimiento morrén,
chile serrano, hongos y salsa verde y se
sirven sobre un disco al centro de la mesa.

Filete 389 Pollo 289 Mixto 349

Enchiladas Rojas, Verdes
o Suizas 1«

Tres enchiladas rellenas de pollo, bafiadas
en su eleccién de salsa, con crema y queso
gratinado.

Chiles Rellenos 124
Dos chiles rellenos de queso, bafiados en
salsa de tomate.

Surtido del Centro zo0g) 129
Un sope de chorizo, una quesadilla y
2 tostadas (pollo y carnel.

BEBIDAS

Aguas Frescas o) 32
(Horchata y Jamaical)

Refrescos (ato) (355 m) 32
(Coca, Coca light, Sprite, Fanta

y Manzanita)
Limonada o) 35
Jarra(151ts) 128
Naranjada «oon) 35
Jarra (151s) 128

Té Helado (00 35
Jarra(15ls) 128

Americano 200m) 32

Capuccino oo ) 44
Expressoon) 38

16% de IVA incluido en los precios. I El gramaje se refiere a los ingredientes principales. I El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.



