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Queso Fundido 180 gr) | 104.00
Con champifiones, rajas de chile verde o

chorizo.

Chistovva (150 gr) | 169.00

Chistorra al sartén, flameada con tequila
blanco, servida con cebolla fileteada y chiles
serranos toreados. También pidala al gratin.

Queso Cilantvo (150 gr) | 112.00
Queso Chihuahua empanizado, servido sobre

papas julianas fritas, bafiado con salsa verde,
cilantro fresco y ajonjoli tostado.

Charnpiriones al @ji!lo (180 gr)[129.00
(&

Champifiones en aceite de oliva, ajo y chile de
arbol, acompafiados con tortilla de maiz.

PARA E MPEZAR

Costillas BBQ “80 gr) | 223.00

Costillas de puerco a la parrilla con salsa BBQ,
servidas con papas a la francesa.

Tivitas Picosas @50 gr) | 179.00

Tiras de pechuga doraditas, bafiadas en salsa
picosa, acompafadas de varitas de apio fresco

y zanahoria con aderezo estilo ranch.

Ceviche al Chipotle 200 gr) | 254.00

Ceviche de camarén con chipotle, cebolla,
chile serrano y flor de aguacate.

Salmon Rasuvado 60 gr) | 202.00

Filetitos delgados de salmén fresco, preparados
con aceite de oliva, limén, cebolla, cilantro,
serrano, alcaparras y gotas de soya.

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




Fetuadni dl Chipotle con Pallo 120 gr) | 131.00
Pechuga de pollo sazonada sobre una cama

de fetuccini con crema al chipotle, cubierto
con parmesano.

Fetuccini con Camavon a60 gr)|209.00
Pasta fetuccini al vino blanco, con tomate
deshidratado, espinaca, crema y un toque de
chipotle.

Fetuccini Povtobello 60 gr) | 209.00
Portobello relleno de camarones, pimientos y
tomate sobre una cama de fetuccini
preparado al vino tinto y mantequilla.

Spaghetti con Pollo al Ajillo 250 g1 198.00
Pechuga de pollo al ajillo, servida sobre
spagheti a la crema con champifiones.

vinagreta francesa.

ajo, mostaza y aceite de oliva. Servida y aceituna negra, con aderezo estilo
- césar al chipotle. Diferente.

con crotones Y quUESO parmesano.

*  Soras

Todas se sirven en porcién de 325 ml.

Sopa de Tovtilla|89.00
Servida con chile pasilla,
queso y aguacate.

Sopa de Fideos | 88.00
o MEstild caserow
Sopa Nanolo | 89.00

Mitaq sopa de figeos, mitadﬂcrema de frijpl.

Cverva de Chile Vevde | 102.00

A veces pica, a veces no. Muy regional.

Sopa de Hongos | 89.00
Sopa de champifiones frescos
con aguacate y chipotle.

Cverna de Frijol | 89.00

Servida con queso, tocino, cebolla
y chile serrano.

Ensalada Cavwanza 220 gr) |203.00 Ensalada de Pyvvacheva o gr)| 203.00
Pollo y camarén a la parrilla sobre una  Mezcla de lechuga orejona y romana con
cama de lechuga romana fresca con nopales, aguacate y cuadros de queso al
zanahoria, pepino, col morada, jicama, chipotle, tiras de arrachera marinada con
tomate y pimientos, aderezada con su toque de salsa bandera.

R ¢ ~ Ensdlada Césav al Chipotle con
Ensalada Césav Cldsica aoogn|149.00 Pollo (120 gr.) | 170.00
Preparada en su mesa con el aderezo Pechuga de pollo a la parrilla sobre
tradicional a base de anchoas, huevo, lechuga orejona, granos de elote tostado

Ensalada de Salrmon oo gr)|203.00
Salmén sazonado a la parrilla servido
sobre lechuga fresca, alcaparras y tomate
deshidratado, con aderezo al cilantro.

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.

El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




*

Salrndn al Savtén 200 gr) | 235.00
Filete de salmén sazonado y dorado en aceite
de oliva, servido con alcaparras sobre una
cama de espinacas cocidas.

Salmén Encebollado 200 | 235.00
Filete de salmoén al sartén, cubierto de cebolla
fileteada al ajillo y servido sobre fetuccini con
espinacas.

Salmon con N\ango (200 gr) | 235.00
Salmén marinado, bafiado con una salsa de
mango, champifion, pimientos y espinaca.

Carnavon Tamavindo oo gr) | 254.00
Camarén crujiente bafiado en salsa de tamarindo,
servido con fetuccini y espinacas.

Carnavones Bacadehuachi 200 gr)|254.00
Mifioneta de camar6n envuelta en tocino,
bafiada con salsa chipotle y queso gratinado,
servido con spaguetti a la crema.

PESCADOS

*

Salmon con Pina 200 gr) | 235.00
Filete de salmon sazonado y dorado en aceite
de oliva, servido con nuestra salsa de pifia con
un ligero sabor a habanero.

Salrndn Pico de Pajavo 200 gr)| 235.00
Preparado con chile de érbol, aceite de oliva 'y
ajo, servido con papas julianas doradas.

Atin Nostaza 200 gr.) | 235.00
Filete de atdn fresco sellado con especias, servido
con rebanadas de aguacate y salsa de mostaza.
Acompariado con fetuccini al perejil y espinacas

\ salteadas.

C AMARONES

Carmavones al Tequilacoog) | 260.00
Preparados con champifiones, cebolla, chipotle
y crema con gotas de tequila.

Carnavones N\advazo coogn | 254.00

Con espinacas, chile chipotle, crema y queso
gratinado.

Carnavones Rellenos oo gn | 254.00

Rellenos con queso, envueltos en tocino y
cubiertos con nuestra salsa BBQO.

MoLcaETEs |

Tiras de filete, pechuga o camarén, servidos
en salsa verde muy caliente con queso
chihuahua derretido, rajas de chile verde y
cebollita cambray.

Filete 200 gr) | 29300  Pollo 250 gr) | 198.00
Camarén 200 g) | 25400  Mixto 220 gr) | 244.00

D)iscADAS

Tiras de filete o pechuga con tocino,
chorizo, cebolla, pimiento morrén, chile
serrano, champifiones y salsa verde, todo
servido sobre un disco colocado al centro
de la mesa.

Filete (400 gr) | 41200 Pollo (500 gr)| 367.00
Mixto (450 gr) | 385.00

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




POLLOS

Maviposa Voladova esogn| 19600  Pechuga Chablis oo gr) | 203.00
Pechuga empanizada y rellena de queso, Pechuga preparada con salsa de vino
servida con vinagreta francesa. blanco y champifiones.

Pechuga Rellena oo gr) [196.00  Sabana de Pollo 250 gr) | 196.00

Rellena con queso, envuelta en tocino y  Pechuga delgada, cubierta con frijoles,
bafiada con salsa BBQ. salsa verde y queso gratinado.

Pechuga rellena de pimiento y camarén, bafada
con nuestra receta de tamarindo. Acompafada
con fetuccini a la mantequilla y vegetales al
vapor.

Pechuga Tablita 250 gr) | 196.00 Pechuga Cilantvo @250 gr) | 196.00

Pechuga de pollo asada y papas julianas,
bafiada con una salsa verde vy cilantro.

Tiras de pechuga a la plancha con tocino,
chile verde y cebolla. Servidas con frijoles
charros.

Pechuga a la parrilla servida con papas
cambray y vegetales al vapor.
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Lorito Chimnichuyyi 200 gr) | 289.00
Corazén de filete acompafiado de salsa
chlmlchurrl estilo Argentino.

wacheva Sonovense 220 gr)|3
A la parrilla, servida con chile verde reIIeno
de queso, cebollita de cambray y frljoles

charros. 7 &)= OYY\I'\'O “hilaca 300 gr) |

DA iCorazon de filete servido sobre nopales
Filete qu uclLeq (100 gr) | 289.00 | "asados y bafiado con salsa de pasilla
Filete relleno con queso y chile verde; 'gratinado Se acompaiia con mezcla de
envuelto en tocino y bafiado con salsa de Lesparragos y portobello.

champifiones.

Lomnito | ablita 300 gr) | 419.00
Filete de cabreria ligeramente marinado
en aceite de oliva y ajo, servido con
vegetales y papas cambray.

Filete X 200 gr) | 2
Relleno con rajas y ceboIIa fileteada,
cubierto con crema y servido con spaghetti.

Filete Albahaca 200 gr | 289.00

Filete de res marinado en albahaca, pimiento

ib Eye fingus oo gr) | 566.00

Elijalo a su gusto, al natural, a la pimienta morron y champifiones. Acompafiado de
negra o en salsa de brandy. nuestras papas sazonadas.

Faijitas de Filete 200 gr) | 289.00 | SAbana Invievno 200 gr) | 289.00
Tiras de filete preparadas con tocino, chile verde Fllete muy delgado cubierto con frlJ0|eS
y cebolla, acompafiadas con frijoles charros. salsa verde y queso gratinado.

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




Cvepas con Cajeta @ piezas) | 92.00 *

Servidas con nieve de vainilla.

Pastel de N\ango 200 gr) | 124.00

Servido con salsa de mango vy fresa.

Platanos al Rormpope @ piezas) | 144.00
Flameados con brandy en salsa de caramelo y rompope
servidos con helado de vainilla.

Pastel de Chocolate con Fresas oo g | 122.00

Pastel de chocolate servido sobre salsa de fresas al brandy.

Pay de Queso con N\ango y N\ovas 100 gr)| 103.00
Pay de queso crema cubierto con mango y moras en
almibar al brandy.

Flan de la Casa 200 gr.) | 92.00
Flan a la vainilla, hecho en casa. servida sobre un espejo
de cajeta.

CAFETERi A

Expvesso (90 ml) | 39.00
Capuchino 200 ml) | 67.00

Café Pbuvvido 00 mi) | 37.00
Té @o0m) (Negro o Manzanilla) |37.00

[3EBIDAS
Fguas Frescas @70 mi) | 38.00
* (Horchata y Jamaica)
LPefvescos (Lata) (355 ml) | 34.00

(Coca, Coca Light, Sprite, Fanta y Manzanita)
Linnonada 470 m1) | 34.00

Navanjada 470 mi) | 34.00
Té Helado @70 mi) | 34.00
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16% de IVA incluido en los precios. EI gramaje se refiere a los ingredientes principales. T
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




CERVECERIA
iSélo vendemos las MEJORES CERVEZAS!

W TecaTE YEX
TECATE aiicHT

Lager y Ambar
(325 ml) | 39.00 (325 ml) | 39.00 (325 ml) | 39.00

A0 QoY I
a 0% IDDICE
7 Cerveza de Barril:
(470 ml) | 36.00
Clara y Obscura Botella:
355ml) | 4900  (355ml)|39.00  (325ml) | 39.00

.\
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(355 ml) | 53.00 325ml) | 59.00 (355 ml) | 59.00

Siguenos en: [ El Marcos Nogales

%RUP@ aC ANTOJERLy
ANTOJERIAS %2 M@ T S@ ELL CENTRO

Restauranteria &Entretenimiento MERMOSILLO gé ALBS CAFE - RESTAURANTE - BAR

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




D EsAYUNOS

Huevos Rewueltos

Dos huevos naturales. | 72.00

Dos huevos a la mexicana. | 82.00
Con jamén, chorizo o tocino. | 89.00

Huevos Fritos
Dos huevos naturales. | 71.00
Con jamén, chorizo o tocino. | 89.00

Huevos Divorciados | 89.00
Dos huevos fritos montados sobre tortillas y
bafiados con salsa verde y roja.

Huevos Ranchevos | 89.00
Dos huevos fritos montados sobre tortillas y
bafiados con salsa roja.

Huevos de Indio | 103.00

Dos huevos fritos montados sobre un
“huarache” de maiz con frijoles refritos vy
banados con salsa verde, crema, cebolla,
cilantro y queso.

Huevos Novitenos | 103.00

Dos huevos revueltos con machaca y salsa
nortefia picosita.

DE LA PANADERIA
Nollete con Gueso @ piezas) | 79.00

Pan con mantequilla, frijoles refritos y
queso gratinado, servidos con salsa
mexicana.

Pan Fvancés (3 piezas) | 73.00
Hot Cakes i piezas)

Naturales. | 77.00
Con jamon o tocino. | 92.00

JUGOSY LICUADOS

Jugo 350 ml) | 48.00

(Naranja, zanahoria, papaya, toronja, etc.)
. Pt

Dietético 350 m1) | 53.00

(Nopal, pifia, naranja y pepino).

Orvelettes

Dos huevos naturales. | 72.00

Con champifiones, queso, chile verde, jamén
0 espinacas. | 99.00

NMadhaca con huevo o con
VeYAWGS. 2 piezas, 30gr) | 123.00

Bistec Ranchevo en Salsa N\exicana
(200 gr) | 229.00

Chichavvon en Salsa Vevde

(100 gr) | 89.00

BMVVI"'OS de Machaca piezas)
(100 gr) | 115.00

Quesadillas | 93.00

Tres de hongos, queso, huitlacoche o rajas.

Enfvijoladas | 15.00

Tres tortillas de maiz rellenas de pollo y
bafiadas con salsa de frijol, crema y queso.

Chilaguiles Suizos 00 gr) | 115.00
Verdes o rojos, con pollo, crema y queso
gratinado.

CEREALES

Pvena 325 ml) | 56.00

FRUTA FRESCA

Plato Suvtido (350 gr.) | 79.00

Con Queso Cottage o yogurth @
(100 gr.) | 85.00 '

s

AFETERIA oA
Arnevicano 200 ml) | 37.00 b3
Café Capuchino coomi) | 6700  §
T@ (Negro o manzanilla) 200 ml) | 37.00 [
Chocolate (o o caliente) (350 ml) | 46.00 &
Leche 350 ml) | 29.00 h

16% de IVA incluido en los precios. El gramaje se refiere a los ingredientes principales.
El consumo de productos crudos es bajo responsabilidad de quien lo solicita.




